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SPECTRE SUCRES ANALYSE POLLINIQUE
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Accompagnement:
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Palatinose 0,29

Sucres Totaux

Fructose/Glucose 1,43  
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Maltulose

Turanose 2,23

Raffinose 0,15

Melibiose

Melezitose  

0,13

Gentiobiose 0,10

Maltose 3,87

Disaccharide X

Erlose 1,90

0,34

Trehalose  

Saccharose

Isomaltose 0,51

5,48

Glucose 26,52

Saule

Buis

Cotoneaster

Ailanthe

Liriodendron

Tilleul

Centaurée

Trèfle blanc

Myosotis

Chèvrefeuille

Nerprun

Cornouiller sanguin

Marronnier

  

 Indice diastasique

 

 

 

 

 

 

Thixotropie

Acidité totale

Acidité combinée

Acidité Libre

2,70 mg/kg

 

cm Pfund

 

%

 

1,10

 

16,40

C. Elec.

pH

Couleur

Eau

 

Fructose 37,94 Fruitiers

 

 

Acacia

%

Examen Organoleptique:

Odeur très légère rappelant la cire fraiche, arôme fruité (de pomme cuite), puis floral (de fleurs blanches) avec 
une note acidulée finale, assez persistant. Sucrosité assez forte.

Interprétation:

Il s'agit d'un miel de fleurs avec présence de miellées de fruitiers et d'acacia. Miel conforme au Décret 2003-
587 du 30/06/03 pour les paramètres contrôlés.

Fait à Mouchard le CLAUDINE GUINET

Les résultats ci-dessus ne sont valables que pour l'échantillon examiné qui a été constitué et adressé à notre Laboratoire sous la responsabilité

du demandeur. Les résultats indiqués ne sauraient en aucun cas, dispenser le demandeur de l'application des lois et règlements en vigueur.
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