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BULLETIN D'ANALYSES

Demandeur: UNAF Appelation demandeur; -
Echantillon: 30701007 M® Externe: MARTIGUES

ANALYSES PHY SICO-CHIMIQUES

HMF 0,60 mokg Invertase
Eau ; 14,00 % Résidus d'antibiotigues Acidite Libre
Couleur 510 cm Pfund Tetracycline g 10,00 pph Acidité combinge
fH Chlaramphenic ol Acidité totale
C. Elec : Thiotropie
Indice diastasigue
sRECTREESUEREES ANALYSE POLLINIQLUE
Fructose : 39.64 % Cominant:
iGlucose 30,60 %
s 0,49 % Accompagnement: Tamaris
Trehalose ; Ehatalg My
Disaccharide X 0,45 % ROnGs
lsomaltose 0.74 ls0lés: Tréfle blanc
M altoze ; 2,50 % Cistes
G entiobioze 0,28 % Rhamnacées
M elibiose 0,20 % Saule
Raffinose ; G léditschia
Erlose : 0,47 Ailanthe
Melezitose Romarin
M altulose ; 0,46 % Thym
Laminaribiose : 0,57 Chéne
Turanose 2.39 % Réséda
Kojikiose : 0,96 %% Liliacées
Falatinose : 0,66 % Olivier
M altotrinse Viorne
Kestoze
Sucres Totaux : 80,41 %
Fructose/Glucose 1,29

Examen COrganoleptique:

o/ Br2008

bonbon acidulé, saveur moyennement persistante. Sucrosité moyenne. Texture liguide,

Ddeur faible, ardme de type floral avec une impression d'amertume en bouche, puis note d'agrime (citron), de

Interprétation

T &trasensar).

| 'agit d'un miel de fleurs de honne gualité (reneur en eau tres faible). Miel conforme au Déecret 2003-557 du
SUB/S pour les parametres contrdles. Taux de tétracyclines infénieur a la limite de détection (méthode utilisée :

Fait a Mouchard le 16/ 6/08 CLAUDINE GUINET

Lan rénultate al-de naun na nont valabls 1 qua pour 1"6chantilon eeaming qul a &% con iftus etadrened 4 nots Laboratolre soun 13 responiabl s
du demandeur. Len réruitateindiquss ne sauralent en aucun ean, digpenner s damandsur da ['applicaton den ol vetréglem ants en viguaor.




