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COMMUNIQUE DE PRESSE

[ Q! b! C S yla ONAES¥6uUsld@hte@ndezvous
pour le 2emeConcours des Miels de France.
Le Rlmares seradévoilé- Jeudi 17 Janvier 2019

[ Q! YA2Y bl aGA2yFES RS f Q! LA Odz {(Cdmissiof NI y cel
nationale techniceéconomique et scientifique apicoleGQNTESA)annonceront le

palmarés du 2™ Concours des Miels de France sélectionnés selon leur origine floral

L f QA @épdsatioms §uise déroulerain> | dz t | £ A& JBQarSy | I f ¢

.

GillesLanioPr ési dent de | " UNAF
Henri Clément Secrétaire généraletpodqear ol e de | UNAF
Dominique CénaSecrétaire général adjointetpodqear ol e de | " UNAF

Charles HuckPrésilent de la CNTESA
en présence de

Monsieur Francois PasteaGhef de | ' Epi Dupin
et Présidendu Jury du € Concours des Miels de France

dévoileront le
Palmarés 2018, du 2ém@oncours des Miels de France
Jeudi 17Janvier 201% 12H
t I A & P&RIQI6EE I

/'S [ 2y02dz2NAR | L}RdzNJ f Q! b! C Si& I Hhikewss{! QI
I LIA Odzt G SdzNBR  FNIF yeel A& FAyaAr [[dzS f QSEGNI 2 NRA
GSNNRG2ANBA Gl yi Sy-Men §éstidRvielpsd tdhis I€apiculiedzsSayit h dzi NE
plus de 50 ruches agcoltant des lots de miel de 300 kg minimum.

De nombreux apiculteurs venus de toute | a
présenteront leurs productions, ce qui représentera plus de 140 miels répartis dans 21
sections en fonction des origines florales.

Des Miels polyfloraux(Polyfloraux clas et foncés = Causses= Garrigue= Maquis

= Montagne clair et foncé Forét et Miellat = Tropical), € desMiels monofloraux(Acacia-

Bourdaine = Bruyére callune= Bruyére Erica Chataignier= Colza = Lavande/Lavandin

Pissenlit Ronce- Rhododendron Romarin= Sapin= Sarrasin Tilleul= Tourneso).
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[ Sa YASta LINAYSa 261’37\33/?{ Pyl R SPHuresitels HdntfleS &4 R QF
nombre d’ échantillons n’est pas sufcdsipaualast pour
miels d" Arbousi er, de Bruyere bl anche, de Chi
Pissenlit, de Romarin, de Thym, de Treéefle, de
juge pertinent, leur attribuer ur O 2 dzLJ R$& O dzdzNJ

Une nouveauté, cette année, aveddaNB I G A2y RQdH & YyORMDSHEAR NS &

Pour | > Union Nationale de | " Apiculture Frang
Mer sont de formidables terres de miéld.es apiculteurs souvent passionnés et veéritables
sentinelles de notre environnement se battent avec courage et ténacité pmolter, dans

des conditions de plus en plus difficiles, des miels de grande qualité.

Les abeilles demeurent malheureusement toujours largement exposées aux
pesticides obligeant chaque année les apiculteurs a renouveler leur cheptelmortalité

moyenne actuellement estde 30 a 35%,” est i nacceptable et cert:
décimés a hauteur de 100%. Les conditions climatiques de plus en plus incertaines ces
dernieres années dans de nombreuses régions et en particulier dans les grandes cbkgi

production comme Provence Alpes Ca@té Az ur ,-AlpeR h @cuitanid?yrénées
Méditerranée rendent également la situation tres préoccupante pour de nombreux
apiculteurs.

Il est essentiel de mieux faire connaitre la production de miels de France et ce, face a une

O2Yy OdzNNBYy OS F2NIS O02YLI2aSS LI Ng z2dnsomnaursY A St &
toujours plus nombreux et vigilants en termes gealité et de tracabilité sont curieux en

effet de découvrir des saveurs différentes.

Sous la présidence ddonsieur Francois Pastegles jurys du 2em&oncours des Miels de
France*composés d’ ' apiculteurs expérimentés, de
meilleurs ouvries de France, chefs de renom, journalistes et personnalités éminentes
détermineront les miels primés dans les différentes sections.

*Pour en savoir plus sur le concours
https://www.unaf-apiculture.info/actualites/concourslesmielsde-franceannee2017.html



https://www.laregion.fr/
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LoUni on Nationale de | 0Api cul

/I NBSS Sy wmopnpx tQ!'yA2y bliAz2ylrtS RS Q! LA Odz G
syndicats départementaux et régionaux rassemblant plus de 20 000 apiculteurs, soit plus de
400000 ruches.

Forte de cette représentation, 'UNAF rayonne dans touiéeFrance a travers les Fédérations et
SYiNBGASYld RSa NBtlFliA2ya LISNXYIySyiSa | 9SO t Sa
est un syndicat engagé pour la défense et la sauvegarde des abeilles notamment dans la lutte
02y G NB f Qdzi Aits phitdsanitaeg no&ifS polIBlBsR dz

Depuis 2005, Il > UNAF a obtenu | e r:emidacopride) des p
en enrobage de semences sur tournesol et mais, produit par Bayer et du pesticide REGENT
(matiére active fipronil)enenr obage pour tout wusage, produit
trois recours en 2008 2009-2 01 0, en Conseil d’" Et at contre

marcheé du pesticide neurotoxique CRUI SER® du
combat jurdique pour le retrait définitif de ces pesticides hautement toxiques pour les abeilles,

en soutenant le projet de loi biodiversité qui aboutit enfin en juin 2016 & une interdiction de

tous les pesticides néonicotinoides en 2018, avec des dérogationslpassb j usqu’ en 202

L UNAF initiatrice d’actions de sensibilisati
sauvages, lance en 2005, le programme nation@l SAf f S aSy Ay S®iEle RS f C
est ¢€égal e me nbabelEurdpéedeeiFgendly@ui \dsa adentifier et promouvoir les
produits et systémes de production respectueu
lance leLabel APIcité®estiné aux communes dont les politiques localakrisent la protection

desabeilles domestiques et des pollinisateurs sauvages. Janvier 2018, créatiSh@hndours

de Miels de Francerganiséchaque anné@ ar | ' UNAF, en |l ien avec | a

L>Union Nationale de | Apicul ture Fetparigpai se po
aux réflexions et aux actions apicoles internationalés! UNA F est dedd ondat
Coordination Apicole Européenneéunissanties 7 plus grands syndicats apicoles européqus,

étudie | ’"impact s ur ouldesOGM bhagit pour ene medleuse priseeent i ci d
comptedel ' abei ll e au sein de'sUNABt d&pinediagepus 10e ur o p é
ans.

Pour en savoir pluswww.unafapiculture.info
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La Commission nationale technico-économique et
scientifique apicole (CNTESA)

La Commission nationale technicéconomique et scientifique apicoldCNTESA), créée,
sous foomed ' associ ation | oi 1 9uBelforce elen réflexidrO &t des e v e
proposition au service du développement de l'apiculture nationale dans son ensemble.

mi ssion principale |l a défens

ur
en compte | " ensemble de |l a fili9ié

L a CNTESA a p
| " &ssad i on pren
professionnels.

Depuis bientdt 20 ans, la CNTESA est force de réflexion, en matiere de recherche et développement
des techni gues apirappottee €lle @ £galément pouranéssiog dei souteniryes
combats syndicaux de | > Union Nationale de | ' Api

et d’'accompagner | es apiculteurs, dans | es domai

0
d

La CNTESA dansgdle, technique, scientifigue et économique aborde toutes les questions qui ont
traits au développement de | apiculture, de | a
la biodiversité.

t F NYA £ S& LINAYOALN dzE R 2 ViterAey iSissiorR Suvaf@sS & G A I+ (1 A 2

Etudes sur | " abeill e, sa bi ol lapgpliinssatione &€ s ..modes de
Etudes sur | " abeille et I es insectes polinisateu
Etudes sur les facteurs favorisants la vie des insectes polinisateurs.

Etudes des facteurs de mortalités et de mauvais développement des insectes polinisateurs.

Etudes et développement de |’ économie apicole et
Etudes et développement de technigues et moyens
Etre un centre de formation qui aborde tous les sujets ayant traits aux techniques, en matiéere
d’"économie et pour tout ordre scientifique.

Les formations dispensées par la CNTESA sont destinées aux professionnels qui bénéficient du
financement Vivéa mais derai nes f or mati ons peuvent s’ adresse
producteurs).

L'’association peut apporter aux apiculteurs dar
analyses et diagnostiques des marchés et des cours des produits de la ruclgueaidsis produits
transformeés.

Elle peut organiser des expositions et autres manifestations qui ont pour but de vulgariser
| "apicul ture, et tout ce qgui s e rapporte au (
économiques et scilermrmisfeimppl es desr iInsakceielsl @ol | i ni
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Le CARI

Le CARI

Le CARI est une association belge sans but lu¢aatbciation 10ll901)créée en juin 1983

et située a |’ Université c alldteCroixqdu Sudjolee L o uv

L7.04.01B 1348 Louvaie-Neuve) L’association fournit des
assure un suivi du secteur apicole.

Unlaboratdh N RQI y I f @asSa
Depuis plus de 30 ans, notre | aboratoire nous pe¢
des miels des api cul t eachimgues arganole@igues ethollimiguasl y ses ph

Ly LBfS ROQAYTF2NXI A2y a
Nos contacts régitaux, européens et internationaux nous permettent de relayer au mieux les

informations apicol es. Nous éditons | e bimensuel
ai nsi qgu’'un fascicule d’infor mat i acophonks belges. Ap i d
L’information est égal ement (wwwfcdrilbes énetre blaga notr
(www.butine.infg e t |l es reseaux sociaux. sNotdlle’eami ssi o
| ' api toucHe €galenentlegrandu bl i ¢ (exposi tions..).

Un espace de formation
Nous organisons des cours de perfectionnementes weekendsde formation sur des themes
d’"actualités ainsi que de nonesvagés.ses conf érences

'Y NB&SlIdz RQ20aSNDI A2y a

Avec le concours de nombreux bénévoles et de matériel spécifique (réseau de balances
él ectroniques), nous suivons | "évolution de | a
depuis plus de 20 ans.

Un parteraire de recherche

Nous sommes associés a plusiewsherches appliquées en rapport avec les problémes rencontrés
sur le terrain (mortalité des abeilles, lutte contreviarroase, etc.). Pour cela, en plus du laboratoire,
nous di sposons eqdtdine de colomiesher d’ une ¢

'YS LISLIAYASNB RQARSSa

Nous sommes a la base de nombreuses initiatives telles que le congrés européen Beecome, le salon

i nternational Bee attitude, |l a création d’ atel i e
pratiques@ i col es ..) .


http://www.cari.be/
http://www.butine.info/
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Les analyses du Concours

Les miels participants daboncours des Miels de Franseront analysés par le laboratoire du CARI.

Cette analyse portesiir - [j dz f A0S S désIBIEIR Ao bud2 G | y A lj dzS
D’ écarter des miels n’offrant pas de bonnes gar
(manque de fraicheur, miel chauffé, miel trop humide)

= De vérifier que le miel inscrit dans unetégorie répondbie@ | ' or i gi ne géographiq
botanique annoncée
«L’identification d appell ation monofchimiquasi e se f

polliniques et organoleptiques établies a partir de criteres internatiomaggnnus.

Les analyses de laboratoire porteront donc sur ces différents critéres :

L analyse polliniqgue (information sur | a flore
L’ analyse du taux d’" HMF (état de dégradation du
L’ analyse du taux d"  humidité (indication de sa
L’ anal yse du t aux diemers@préesence deimieliat) i t € en mi cr o

L’"analyse du P.H. et de | acidité (information
L’ analyse organoleptique (information sur | "ori
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Les jurys de dégustationde chaque section sortomposé de professionnels de la filiere
apicole,de spécialistes du golt comme des patissiers meilleurs ouvriers de France, chefs de
renom et amateurs éclairéSous la houlette du Président de section chaque juré jugera les
différents miels en compétition selomne gr i |l 1l e de notation rigou
jurés s’ accorderont sur | e pal marées de médai

Les miels primes

Dans les différentes sections el on | ' ap pr élesimielspouront odtenis un¢g ur € s ,
médai |l lde Ad'g@mt 0.Beuld an ti&s des miels présentés pourront étre
primés.Ces distinctions récompenseront la qualité, le safaiie, la passioret la ténacité

d’ apicul tri ce £llesevaloriserpntamsi lles eneilears miels de France
métropolitaine et des Territoires d’” OQutremer

Gk

ARGENT

)
2
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Les miels de nos territoiresé

LaFranceSaid dzy RSa 3IN}YyRa LI e&a LINRPRdzOGSdzZNE RS
pratiquée depuis toujoursL'extraordinaire

variété des miels est directement liée la
diversité des paysages de nos territoires.

En effet, chaque région de France possede

une flore particuliere, susceptible de
produire des miels authentiques, originaux

et tres différents les uns des autrés

Des miels puissits, autrefois mdsestimés, sont

aujourd’hui  particulierement appréciés et
recherchésdes consommateurst amateurs de

saveurs fortegels que les miels de chétaiign,

de bruyeéere ou de sarrasin..

A | ' i niclikes sles ,bodversements de
l'agriculture, certains miels autrefois tres
réputés sont en voie de disparition, comme les
miels de sainfoin, de tréfle ou de luzerne.
Certainesde nosrégions ont trés tdt associé
leur nom a la production d'un miel spécifique,
lié naurellement a la flore locald.'Arceche, les
Cévennes, le Jura, la Sologne, la Corréze prétent
ainsi leur nom, évocateur de nature et de

grands espaces, a des miels spécifiques.

Enfin, les apidteurs des départements d'Outseler, bénéficiant d'une flore exubérante et variée,
totalement diférente de celle de notre hexagone, produisent divers miels, trés spécifiques, qui
réjouiront le véritable amateur, heureux de découvrir des produits aux saveurs et aux ardmes
nouveaux.

On peut classer les miels &hgrandes catégorieslesmiels monoflaaux, les miels polyflorauxet
les miels «exotiques» de Réunion, Guadeloupe, Martiniqudliel de poivre rose ou faux poivrier
Miel de tan rouge Miel delitchi - Miel de campéche Miel de ti beaume Miel de mangrove

10
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PRINCIPAUX MIELS DE LA METROPOLE
ET DES TERRITOIRES D'OUTREMER

Nord-Ouest ile=de-France
‘Sarrasin Tilleul

Colza Colza

Toutes fleurs Forét

Lierre Toutes fleurs
Bruyére

Chataignier

<
cuatai ®
v
- ®

H::;zlquo
lln
‘Sud-Ouest
) i Tournesol
. A Chataignier
Réunion Acacia
Miel de baies roses Colza
Miel de tan rouge Bourdaine
Miel de letchi ~ Callune

11
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'~ Chaque nectar de fleur butinée laisse dans le miel l'empreinte de sa personnalité.
L E V E N TAI L A RO M ATI QU E Il n'existe pas deux miels parfaitement identiques. Le protocole de dégustation
du miel appelé «mélilogie» se rapproche de la dé ion du vin et fait appel
D E S MI E LS aux 3 sens : (el (couleur, brillance), le nez (ardme), et la bouche (texture, ardme).
Toutefois c'est en bouche que l'on distingue le mieux lardme des miels.

Le protocole de dégustation du miel appelélilogie» se rapproche de la dégusia du vin et fait
appelaux 3ens: | ' cei lbrillanced, e hez @ndbme) et la bouche (texture, arébme).

Pour simplifier la dégustation, il est préféralllee s’ i ni t i er fleraux, plus éasilemmamte | s mc

identifiables.

De l'origine des miels et de leur composition dépend le go(t. Le plus sosuené il peut
guelquefois exhaler des sensations salées, acidesouan@@n t r ai r e me nt au vin, |
essentiellement en bouche (80%) et non parle nezviacdqueon nomme | aétrpgosi ti o
olfactive».

~

La rétroolfaction est le mcanisme physiologique permettant de percevoir a partir du systéme

olfactif les caractéristiques aromatiques des aliments en bouche. Autre différence avec le vin, le miel

ne se bonifie pas avec | ' age. S e udave commariéloh cr i s
vin a condition toutefois qu’'elle ne soit pas t
i mportant. Enfin, i ne faut pas oublier que | ec
printempdemérdendel @0l té a différentes périodes de
saveur ..

12
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Etape 1c[ QS E | Y S Vil cansisteded{’ o b s er v a tolies du mielpuislda sa <ouleur.

Liquide ou solide, un beau miel présente une robe unicolore. Les teintes peuvent, elles, varier du
blanc au noir en passant par les jaunes, orangés, roux et marrons. Parfaitement filtré, le nodl ne d
receler aucun résidu provenant de | " extraction.

Etape 2¢[ QSE | Y Sy : d2isT | |O(dlufpot det mial dégage des effluves qui peuvent
correspondre a | origine florale indiquée. Cepe
déroutante, wire trompeuseUn miel peut offrir des saveurs trés intenses alors que son ardme est a
peine perceptible..

Etape 3¢ [ QS E | Y Sy : peurdéfinirlessaveursd” mm el , il est conseill é
cuillerée en | a faisant tourner |l onguement en b
le palais afin de bien mettre en éveil les papilles gustatives. On avale ensuite lentement afin de juger

S i | 'perd@me e ( mi el dit “long en bouche”). On pou
«longueur en bouche , caractérise certains miels (garrigl
d"autres (col za, l uzerne). E rédé & sa cristhllisation,episour e du
moi ns poussée. A | état solide, |l a finesse de | a

13
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Avec le soutien du Conseil Economique Social et Environnemental

REPUBLIQUE FRANCAISI Assemblée constitutionnelle de la République, le Conseil économique,

Linkrtr: - EGALTIE - FRATERNITY
/R social et environnemental (CESE) favorise le dialogue entre les

< differentes composantes et la société civile organisée et qualifiée en
[}

| assurant I i nterface qaes.depuid 2057, lad éci de

G CESE est partenaire du programme Abeille, sentinelle de
LONSELL ECONOMIQUE i i .
SOCIAL T ENvIRONNEMENTAL | @énvironnement ® et nous accueill e a

du Concours des Miels de France dans la superbe salle Hypostyle, salle
des colonnes du Palais’ | € n a7 janyies 20t9iwwwt.lecese.fr

Les Partenaires du Concours

PARTENAIRE PLATINE

ICKO est producteur et distributeur de matérie

apicole, leader européen dans son domaine.

Notre savoiffaire s'appuie sur 70 ans d'expérience

de services aux cotés des apiculteurs.

L'apiculture &est pour

MAISON D'APICULTURE & &St une passion, meme

. Cette passion, nous la vivons, et la pratiquc
Leflewto /f47 toujours avec un cheptel de 350 coles.

Les années, I'écoute et le partage nous ont per
d’"acquérir une | arge ex
pour proposer le matériel idéal dédié aux apiculteu
Respectueux des pratiques traditionnelles, nc
innovons sans cesse pour que votre acddivioit
pratiquée dans le plus grand confort.
En tant qu’apiculteur,
du travail et nous nous efforgons de la réduire chac
jour. ICKO, maison d'apiculture depuis 1947, re
votre partenaire apicole qui vous accompagne
vous écoute au fil des saisons.
www.icka-apiculture.com

14
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Véto-pharma, laboratoire pharmaceutique dédié
fl alydsS RS fQloSAt f-fir
francaisvers plus de 30 pays dans le monde.
7 En croissance constante depuis plus de 20 ans,-V
VEtO—pha rma pharma développe et produit en France une gam
. ;i de médicaments contre Varroa, de produits |
Engagés pour l'apiculture nutrition reconnue dans le monde pour sa qualité
sa forte valeur ajouté . Avec une
di zaine d’'experts, pas
pour I "avenir d e -phasma st
aujourd’” hui un | eader r
Le saviexous? Véto-pharma investit environ 6 % d
son c hi firdsrea R&D, polrf agpporter d
nouvelles solutions aux différentes problématiqu

de | a filiére apicole,
| aboratoire de R&D et
Chaillac (36).

www.veto-pharma.fr

« Depuis 1979, Apimab Laboratoires et sa marq
Propolia® tirent le meilleur parti des produits de |

ruche.
o A | origine <créateur
i\ fabricant de compléments alimentaires, de produ
)r() )()ll’] d" " hygi éne et méme de c
‘ du | aboratoire l angued
F R ANTCE depuis. La gamme de produits Propolia com|

désormais plus de 80 produits ciblés, dont le
nouveaux s’'intégrentPoud
autant, APIMAB respecte son origine apicole
continue de soutenir ses confréres Frangais au tray
de son action avec Abeille Sentinelle et sa valorisa
de | 'ueeprangaisk.t

www.propolia.com

15
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w2 dzi S R Q2 N3t spkdlalB@riarns daN@hte
| a fabrication d e Famdld

/ :
D" apiculteur et de fab
R o u T E D . R générations.

; Premier fabricant de ruches labelliséesOrigine
APICVLTVURE France Garantie et premier producteur avel
|l > équi valent de 10000 r
capables de répondre a toutes sodemandes
techniques spécifiques. Enregistré aupres de la |
en tant que transformateur de cire (gaufrage, etc.)
en cour s d’' agr ément s
Ecocert, nous sommes capables de gaufrer les
personnels des apiculteurs comme derdaanalyser
les cires.
www.routedor.fr

Secrets de Miele st né de | a5
génération d’ une , poarmlesl
abeilles et leurs trésorC’ e s t une ga
de produits naturels de beauté et de biedtre,
fabriqgués en France et
Miel, Pollen, Gelée Royale, Propolis se déclinent |
toute la famille.Secrets de Miel se développe gra
au réseau d’' Api ' Consei
formés par Ese. Ce mode de vente, intime ¢
convivial, offre au plus grand nombre la possibilité
découvrir les innombrables bienfaits des produits
la ruche.

www.secretsdemiel.com

La mise en valeur des miels de nos régions est
excellente facon de promouvoir et défendre ui
filiere qui lutte depuis toujours pour extraire |
meilleur de la nature. Thomas Apiculture est

Th partenaire de cette nouvelle édition car nous pensc

Omas gu’' el |l e reprend pleine

ap PEIETEE: zllijm\(/ar;t 2u qugtigien,gerlllaiocgnception é_la mise

_ tegee au pmieay] I

Depuls 1909 rucher et respecter un développement harmonie

des colonies, préserver les qualités gustatives ¢

miels, mettre en valeur les précieux trésors récalt

autant de sujet qui nous passionnent et pour lesqu

nous souhaitons accompagner chaque apiculteur.
www.thomasapiculture.com
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Forts de notre expérience, nos établissements s

LEROUG% en constante évolution. Les anciens apicultel
APICULTURE retrouveront I " ambi anc

nouveaux y seront guidés et formés avec toujours

méme plaisir de partager notre passion.
www.apiculturelerouge.com

Pollenergieest expert depuis plus de 20 ans dans
°2:. développement etla production de produits issus d
Pollenergle la ruche et offre une large gamme Aristt
d’" Apithérapi e c¢onc e ndctifsé
Elle comprend plus de 16 références de polle
préserves a I * ét at fra
propol i s adhiemétredde towtesla fandlle
de facon efficace et naturelle.
www.pollenergie.fr

Depuis plus de 20 ans, que vous soyez amateul
((3 NATU Q professionnel, nous vous servons en matériel apic
. avec le méme niveau de qualité et de service. N
naturapi privilégions au maximum les fournisseurs locaux,
filieres de gestion durable du bois et vous propos
toujours pl us d’"innove
| "apicul ture. Et parce
métier, mais aussi notre passion, nous favorisons
échanges entre apiculteurs lors des Apicafés dans -

nos magasins.
WWw.naturapi.com
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